Hea toit ja majutus: Vihula ja
Palmse mois parjati tiitliga
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Vihula ja Palmse mois votsid
iileeile vastu tunnustuse. Esi-
mene pérjati parima mdisama-
jutuse tiitliga, teine kui kui pa-
rim moisatoitlustaja.

Eesti Mdisate Uhenduse
esindaja Tonis Kaasik iitles Vi-
hula ja Palmse mdisa kiituseks,
et mélema puhul on tegemist
silmapaistvate moisatega.

“palmse on kompleksne ja
mitme toitlustuskohaga: pea-
hoones, kortsis ja aidas. Mbis
on selle piirkonna tdsine toit-
lustaja,” koneles Kaasik.

Vihula kohta kaivad peaae-
gu samad sonad. “Eesti iiks
vdimsamaid moisamajutuskoh-
ti, mis pidevalt areneb. Mdis on
ennast lisaks majutusele atrak-
tiivseks teinud ka oma spaaga,”
lausus esindaja. “Vihula tegeleb

arendustboga vaga kompleks-
selt, nii et tunnustuse oleks vdi-
nud anda koguni mitmes kate-
goorias.”

Palmse mdisa direktori
Maie Urbase sonul kohustab
tunnustus veel rohkem pingu-
tama, sest seda enam pilke on
nende tegemistele suunatud.
Samas annab see tunnistust sel-

lest, et ette voetud asjadega ol-
lakse bigel teel.

“Kuigi toitlustuses tuleb iga
paev laiast maailmast uusi
trende, piitiame Palmse mdisas
valmistada nii talupojatoite kui
ka harrasrahvatoite vanade tra-
ditsioonide ja retseptide jargi.
Ja neid ka nii serveerida, nagu
seda mdisaajal tehti,” radkis

Palmse méi-
sa korts pa-

b kub roogasid,
mida omal
ajal soid
talupojad.
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Urbas ja lubas, et Palmse méi-
sas saab edaspidigi ettetellimi-
sel hirrastemaja keldrikoogis
otse siite peal kiipsetatud liha,
sest ehedusele rohumine neid
teistest just eristabki. “Muidu
muutuksime tavaliseks s60gi-
kohaks, kus taidetakse inimesel
kohtu, aga meie tahame ela-
must pakkuda,” lausus ta.

Vihula méisa turunduse
projektijuht Dina Kivi iitles sa-
muti, et tunnustus andis kinni-
tust sellele, et hinge ja sidame-
ga tehtut mirkavad ja kiidavad
nii moisa kiilalised kui ka eks-
perdid.

“See on tdnu kéikidele meie
juures tootavatele inimestele
nende panuse eest mdisa aren-
gusse. Teeme t66d ja tunneme
ise r6dmu sellest, mida teeme.
Soovime mdisa kiilalistele pak-
kuda head ning korge taseme-
ga teenindust,” radkis Dina Ki-
Vi. )

Eesti Méisate Uhendus kuu-
lutas vilja Eesti parimad méi-
sad viies kategoorias: parim
kultuurimdis — Kernu méis, pa-
rim méisatoitlustus — Palmse
méis, parim mdisamajanduse
edendaja — Mooste mdis, parim
mdisa restaureerimistegu — Ko-
luvere loss, parim mdisamaju-
tus — Vihula mbis.



